iL PIATTO DELLA SETTIMANA

. PACCHERI AL
RAGU DIPOLPO ..

i NOSTRi

'I" a ® * |nizia al meglio e condividili: degustazione
& 6 L E R l di salumi e formaggi, crostini Terzo Tempo,
RN Y. S con marmellata ai fichi  (1.7)
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I NOSTRI

APPETIZERS

Anelli di cipolla pastellati alla birra ()
Alette di pollo piccanti (1)
Jalapenos ripieni di mozzarella (1.7)
Straccetti di pollo croccanti (1.4 10)
Patatine fritte (dippers o sweet potatoes)
Pepite Pulled Pork

Mozzarelle stick (1.7)

Misto fritti (1,7)

Arrosticini Abruzzesi 10-20 pz.

Nachos In stile TerzoTempo (1.7)

(cheddar, mozzarella, pomodorini, jalapenos)

€5
€5
€5
€5
€4
€5,5
€5
€8
€12/20
€8

Coperto €1,50 a persona | Aggiunta salsa €0,3



@ U R G E R SERVITI CON PATATE DIPPERS
l SCEGLIBUN SENZA GLUTINE +¢2

i PALLEGGIATORE

Bun classico, 200g Chianing, bacon croccante, cheddar, insalatq,
pomodoro fresco, ceftriolo, salsa 3Tempo (1.7)

i PAVONE

Bun cereali, pollo impanato, fiocchi di cipolla fritta, bacon
croccante, insalata, pomodoro fresco, cheddar, maionese (1,7.8)

€15,00

i PROFESSORE

Bun & cerali, 200g Chianing, 'ndujq, spianata piccante, peperoni, rucolq,
salsa allo zola (1,7)

. TENNISTA

Bun ai cereali, Chianina 200g, cime di rapa condite,
sQlsa cacio e pepe, guanciale croccante (1,7)

i MIAESTRO

Bun 5 cerali, 100g tartare di manzo, stracciatella, olio, pepe, spinacino (1,3)

. PORTIERE

Bun carbone, 2009 di bufalo, scamorza affumicata, rucola, capocollo,
maionese al tfabasco (1.7)

i GEOMETRA

Bun di patate, 200 g di maiale sfilacciato (con salsa barbecue),
anelli di cipolla pastellati, salsa barbecue (1, 3)

L ALLIEVO

Bun 5 cerali, gamberi, pomodorino confit, maionese al lime,
stracciatella, rucola, zucchine grigliate (1,2,4,7)

i BUONO

Bun al carbone, 200g Chianinag, cipolla caramellata, cheddar, bacon,
uovo fritto, pomodoro fresco, insalata, salsa barbecue (1.3.7)

. DOPPIO SMASH

Bun classico, 2 Smash Burger da 120 gr.,
doppio cheddar, bacon, cetrioli e salsa Smash (1,3,7,10)

L' ELEGANTE

Bun classico, polpo, maionese al pepe, stracciatella, olive taggiasche,
pomodori secchi, spinacino (1,4,7)

i RACCHETTARO

Bun segale a fette, 250g pastrami (carne bovino affumicata CBT)
maionese senapata (1,3,10)

FALLO ‘ P ECQIAL 3 | +INGREDIENTIEXTRA « 5/cca



LE NOSTRE

PINSE

MARUNARA San Marzano DOP, aglio, origano
CLASSICA San Marzano DOP, fiordilatte, basilico, olio EVO .7

‘UPREMA San Marzano DOP, fiordilatte, olive taggiasche,
pomodori secchi (1.7)

CRUDO San Marzano DOP, fiordilatte, prosciutto crudo .7
fALAME PICCANTE San Marzano DOP, fiordilatte, spianata

calabra .7

BiANCA Mortadella, stracciatella di burrata,
pistacchio di Bronte (1.7

VEGET“R'ANA San Marzano DOP, fiordilatte, zucchine,

melanzane, peperoni (1,7)

LIGURE Pesto genovese, pomodorini, stracciatella, pinoll (1.7

COTTO & FUNGHI San Marzano DOP, fiordilatte,

prosciutto cotto, funghi porcini .7

TONNO San Marzano DOP, fiordilatte, tonno,
cipolle caramellate (.47.10

i FORMAGGI Flordilatte, gorgonzola, brie, scamorza .7
TlROLESE San Marzano DOP, fiordilatte, speck , brie .7
NAPOLI San Marzano DOP, fiordilatte, acciughe, origano  (1.7.10

NORMA San Marzano DOP, melanzane Fritte, ricotta salata, (1.7
VAI.TELUNA San Marzano DOP, fiordilatte,

bresaola Valtellina, rucola, scaglie di grana .7

‘AlSiC(iA & FRIARIELLI San Marzano DOP, fiordilatte,

salsiccia, friarielli .7)
GUSTOSA Flordilatte, salsiccia, ‘nduja, patate al forno  1.7)

ESTiVA San Marzano DOP, prosciutto crudo, fichi, stracciatella (1.7)
QUATTRO ‘TAGiONl San Marzano DOP, fiordilatte, prosciutto

cotto, olive taggiasche, funghi porcini,carciofi (.7)

+INGREDIENTIEXTRA <) 5/cad.

Coperto €1,50 a persona | Aggiunta salsa €0,3




i SECONDI
FREDDI

TARTARE GOURMET ec1s

Di manzo servita con porcini,
stracciatella e cialda croccante Parmigiano (7)

ROAST-BEEF UK eci13

Servito con pomodorini freschi, rucola e scaglie di grana (7)

LABRESAOLA e

Della Valtellina IGP con rucolq, scaglie di grana, pomodorini freschi (1,3,10)

TARTARE CLASSICA er1s5

Con acciuga del Cantabrico, tuorlo, pomodori secchi, olive taggiasche,
cipolla caramellata, senape al miele (3,7,10)

AVOCADO TOAST e¢i1s3

Con philadelphia, avocado, salmone affumicato, sesamo (1,4)

CRUDO EBUFALA e13
TRIS AFFUMICATI €18

Salmone, tonno, spada, affumicati con pomodorini confit,
maionese al lime e pane carasau  (3)

Coperto €1,50 a persona | Aggiunta salsa €0,3



I SECONDIoaa

PIASTRA

FILETTO DIMANZO €23

Filetto di 200gr. servita con patate al forno e verdure grigliate

COSTATA e23

DI manzo Irlandese 500gr. con patate al forno

GALLETTO er15

Galletto Vallespluga con patate dipper e dadolata di verdure

SPIEDINO DICARNE ec1s

Spiedino leggermente aromatizzato alla paprika cotto in griglia, servito con
verdure grigliate e patate dolci

TAGLIATADIPOLLO ers

Servita con patate dipper e dadolata di verdure

TENTACOLO POLPO €20

Su vellutata di ceci e patate al forno  7)

RIBS BBQ e¢i1s

Ribs di maiale servite con patate al forno

PLUMA
IBERICA

Pregiato taglio di maiale
di pura razza iberica gr.300
con patate al forno

: *.'-!- =
i

€20,00 F

COTOLETTA
MILANESE

Milanese servita
con patate al forno

Coperto €1,50 a persona | Aggiunta salsa €0,3




CONTORNI

Patate al forno
/ucchine grigliate
Insalata di misticanza € pomodori
Dadolata di verdure al forno

LE
INSALATONE 12,00,

ORTOLANA Insalata, pomodorini, olive taggiasche, zucchine,
melanzane, peperoni, burrata  (7)

CONTADINA Misticanza, bresaola julienne, noci, pomodori secchi,

olive taggiasche, grana (1.,7)

MEDiTERRANEA Insalata, salmone affumicato, olive taggiasche,

pomodori, tonno, zucchine grigliate (4,7)

CEASAR ‘ALAD Insalata, pollo grigliato, crostini, scaglie di grana,

servita con salsa Ceasar (1,7)

1 DOLCI]

€5 Semifreddo al torroncino (1.3.7.8)
€5 Tartuto al cacao (1,378

€5 Tartufo bianco (1,37

€5 Cheesecake (Frutti Di bosco — Nutella — Caramello)

€5 Cuore caldo al cioccolato senito con gelato fior di latte (1,7,8,10,14)

€6 Tiramisu “della casa” (1.3.7)

Coperto €1,50 a persona | Aggiunta salsa €0,3



Classica — Coftto
— Wurstel e Patatine
+ Bibita alla spina 1.0,4

BURGER .,

Hamburger
[/ Cheeseburger
+ Bibita alla spina 1.0,4

WURSTEL
EPATATINE

Coperto €1,50 a persona | Aggiunta salsa €0,3



e BEVANDE

€2,5 Acqua cl.75
€4 Bibita lattina
€4 Pepsi spina cl.40

Le BIRRE

BIRRA SPINA  ¢l02 cl0,5 I

Chiara €3 €5 €10
Weiss €3,5 €6 €12
RossO €3,5 €6 €12
IPA €3,5 €6 €12

1 VINT

€4 Bottiglia birra
€5 Calice vino

€25 Bottiglie Rosso: Appassimento, Valpolicella,
Montepulciano, Barberba

€25 Bottiglie Bianco: Pecorino, Gewurztraminer Zemmer
€25 Bottiglie Prosecco: Valdobbiadene

1DIGESTIVI

€1,5 Caffe
€3,5 Amari
€4,5 Amari Premium




